


DESCRICAO

Originario da Etidpia e cultivado pelo mundo todo, oarabica foi uma das primeiras espécies de café a ser produzida. Este nome, “arabi-
ca”, se deve muito provavelmente ao fato da Arabia ter sido responsavel pela propagagio da cultura do café. O Arabica se caracteriza por
produzir cafés mais finos e requintados.
Sdo plantados a altitudes superiores a 800 m, consideradas ideias para a producdo de cafés de qualidade superior. Seu aromaé intenso
e 0s sabores sdo bastante variados, bem como niveis de corpo e acidez.
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AFE ARABICA

NOMENCLATURA
TIPO EMBARQUE MiNIMO || INFORMACAO QUIMICA
LC 1 CAFE ARABICA CAFE ARABICA
Critérios de Classificagdo Dados
Tipos de Embalagem Contentor 20 Umidade, em g/100g Méaximo 5,0%
Residuo Mineral Fixo, em g/100g Maximo 5,0%
SACA 60 kg ﬂa§p§m 25 MIL Rer;:ilgu? M:mralFixo, ins;lﬁvel jm Méximo 1,09
acido cloridrico a 10% v/v, em g/100g
oy o TONELADAS Cafeina, em g/100g Minimo 0,7%
TGRS i it sl LS Cafeina para o produto descafeinado, Méximo0,1%
Valor caldrico 2,3 keal 0,09% em g/100g
Carboidratos 0.24g il Extrato Aquoso, em g/100g Minimo 25,0%
Protefnas i it Extrato Aquoso para o produto Minimo 20,0%
Gorduras Vegetais 0,05¢ 0,06% descafeinado, em g/100g
Sédio 0,3¢g 0,02% Extrato Etéreo, em g/100g Minimo8,0%

De acordo com Padroes Internacionais

J Materiais para colorir, pemitido para anlincios

J Agente Conservante

,ﬁ Sabores Artificiais, permitide para anlncios

ARMAZENAGEM

por data de fabricagdo.

TRANSPORTE

Armazenar em local limpo, seco e arejado, distante de
produtos quimicos e livres de sujeiras, insetos, pombos
ou outros animais. Armazenado em pallets e separado

———— O produto deve ser transportado em veiculo apropriado
— para transportar alimentos, abrigado de sol e chuva,
limpos e secos, livres de insetos, larvas e mercadoriasque
possam vira gerar contaminacéo ao produto,
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